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COME S| AFFRONTA LA CRISI DEL TURISMO?

o Somolineancs 13 variéed dall'a e

’ Puntards sulls varieth dislla struttum recettivg o calle seofunitl of lesues,
con entast sul benessers

o Soddsfarendo || turista alls noerca di nuove espenenze
o Mettends o deposibone strutture qualificate
0 Fropronenda Un"ampia scela gamrnnomiza o quakit ecocllents

' Creando momenti di svage & di imrattenmernio diferenziat

Iy estrema sintes! COM UIN'CIFFERTA QUALIFICATA, PER VACANZE CHE SONC SEMPRE Pill COSTRUITE “5L MIELIRA®

by politien del wmsmo di massn OQuell’epoen ¢ mor e, se cerchime di renderla
ancong atale, isebiamo di cadere nella perdente politio della @dncorsd
al prezeo pii basso ascapite delln gualivd dell*offeria, 1l compito

della poditica ¢ quello A eostrmire i visione, portando avanti inizane
di promaogione ¢ di comunicagione, Gl impronditor

e | politiel devono mocare b stessa partia: Palbergatore deve

collocare Ta propria attivita inovma dimensone di sistena,

il pubblico deve cantribniive a Bacitare

& @ Costine una Strlegin organizativa-eConomica in note

i’ slta guelatd di services alferi S toifa di sviluppare ung politica
terfitonale, nees oy olferte che comvolgano, olire agl albergator,
oparatirt cultumli e artigiani, per evitare uno sperimentalism
esasperaio con Lercerca a totin 1 cost delllimedito, che talvolia

st wsislommn B yrrostiiose, Che fare? A Tvonte di un®aper

lunga.all’assunzione di personale a tempo indeterminato

lo Srawe comeed fa defiscalizamione

per quei periodi che lino s oggl sono st consideran “stagione mona’

Solo in qonesto modo il nsmo ormer & essere UNa Vera, risorsa econeiic

per lalia, oFfrendo gued post di lavoro o promesss ma s creai,
PDelvesalato st impegnaca coeare un movimentl di opinione per aprice

nim discusshone che possasplogere § Governo ad wusare ana pelitics inmaovativa

capreee i dare linfa vieale soom settore ehe ne ha o Baogns, @
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Bl Manica Vian

Vogla di
cambiare

Riscopriamo 1a montagna, rilanciamo Il turismo e la ristorazione

In troppl ancora nonsanna applicare le regole dell’accogllenza.
e

Ia seconda parte del nostro reportage vl prapaniamo due realtd che lo sanno fare

I funare & la pivabuazione a livello woistico di wna valle

fino g opol veordara, abime, [n':".'.ﬂrulr:ln.c'uIr et i

seanri sl T <0 Yuoneo delly valle — o dice Silvia Ca-
rertang, titolare de I Capricorne, chiler heael di charme in
ina borgata o monte o Souee d'Cule = gia oelia valorizza
sione, nella crearione, di un tirismo sensibile @ inelligente;
attento allambiente. nel praporre un giesto mix di relaas, cal
s, condscenza del tervitorio & della sua cucinas-, Inempi di
cuisi ddel s diomassa «1Tunica visposta & Fapecira delle
strutiure ricettve e PVanno, o almeno 10 mes 'anne, ¢
non certamente, come ¢ consmetudme delie sotre cel Tue

L P Do [ B .'|]||:.'|1:r sl e i 1'!13["{! s |

Sonior et Jodttain | el necud ol sl poteva permettere o
apnre solo nelly sagione invermale. 53¢ oon st voole assise
re B ouna lentn agonia, obbligat a vineoriere una politica di
sotpecosto, dobbiamo e rew, costminre occasiont di svago
e dy appeal per Tingero arco dell’annio, cendo crescere fa
qualitd dell'accoglienz o 'ollerm gasmonomica locale. Dob-
b evivare di sembrare un parco-giechy, voa inaon, wes
messinEcena per insts Non dobbiunoe mesegnara a ar frone
te lle esipenee del st mordi ¢ luggi, | oomen stammo a
ﬂﬁl:lu’-ll.ur |'I:|rr: [} [hF] |:u:r[i1||;.|. !ll:'rfl.'l;'rltl"""

o et le cifre soreo implacabili: se nel 1950 erpno i1 1 §
turisti stranien che scoglievamo come met mristica il nostrmo
P, oputoeone ol 44T L Talin & solo gl quinto posio
i pavesh piocvisatar s B onitto-guésto nonostanle i tarisine
st considerate da molti come 'industiia del futro. I oe
rismmc e & it sdlo accoplienza fne a s stessa, ma anche

St
N Caphioma
hotel d charme
a Mo o

il Chaked

; capacity di far vivere all ‘gapite delle dsperiense, di regalarghi
Lo Tl T ] ALk H I o i i

prringip o Toring sensazioni che resteranno impresse nella memoria, B 1 amis
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Foge aumoenty, s consideriamo che & mmentio il momero
det viaggmaton grasae al boom dél wnsma mermacnale
Se calcoliamo il vadore aggoneo di tua Ieconomig wiristics
ietalle pasticeerie alle gelatere) st sagginmge il 10,17 del
Pl vma perceniuale assat lontana dalla promessa di molt
prohine di arvnare fing al 0% del prodous meerng lovdao,
Lav comsa? <L issenza i susuegie = visponde sicora Silvia =
Finora abbinmo vissuro ol rendiee dy posisone. Manea una
oo, dell’ ospualin, won programmaznone . amcaola,
Vaunpegno a crescere professionalmenie: vopp disservizs
troppe “heganare”, troppa mcapacita i accoghiere in modo
cortese, Dobbiamo welare Uamblente, dare un’immagine
oi v Pacse che fanzionas.,

Passione e nuove ldee
L Chaler 1 Capricormo, sulle piste df Sauee " Ouly, inpros
vindid i Tormne, & o hotel o charme, innndrso i o ho-

LA CUCINA DI MONTAGNA

Silvie Corezzama ha Sepuno Ticonoacers Una coppia pemetta,
‘ capace ofi lavorate imaeme, Fabirlzio Barbero w Andies Car-
e sono drersi, ma inseme
COMPONGDNG  un MeCcan:
smio porfatte parché sl com:
pensano, Fabrisio slespime
m cucing, - Andrea aalllame
bisnco e In guella: dolcian
Men ¢'& lsader. c'e armonia,
cepizcone ol avere bisogno
("o ehidl albrg @ ol creano
rmend peristfi:
Lergati alla tradizione, ai pro-
dotth dal territarie, ma nno
vativl, capac di peezentars
pratli che w manglang anche
can gli acchi, Andrea Cane
g Fabnzio Barbero ruliang

3 T -
“‘ 4 desreas ek ___.?.-5{-:.7‘ S Vi
o S
e I-__,- - "r"f-l‘-'-’"ff-"‘;-
P P o' ) I;J.-:h.'i S Xty Vel
SEroE e - PR E

22

sy deve SompECaTe

v D e

Chalat | Capricarno
Via Case Sparsa. 21 - 10050 Sauze D'Oulx
Valls et Suss (To) - Tal »39 MZZES02T3

wiww chaletilcapricorng it

a5 1E00 menn di ales. Costrite in pletr e legne., i
distingue per lesue 1) camere; dedicte cisounaa on segno
sochacale. Una paricolan deflo chaler & cevmenne i Sa-
lomie St George, arredato con veri peen di antquanato: T
titolan hamme scelto di enere aperto ke lannoe, puntando
sull encgastronoain conc il rstorante Naskiva, aperto anche
alla clientela exrerna, Cha st svolgono gl incont promosst
dall Aceademia della Cueina of Al Monmgoa, rastorman-
closy cosi i un noge d'inconoro, una luciea didee, un labo.
raiowien, dove Gar wascere an dibactiio per dare nueve vigore
alba cadizos dells montagna e contribune alla roaseia dioune
“stile” che auninge al passato, a sapori. alle iwmdizioni alpine ¢
s ne ba mierprete: quest gl “mgredicnii™ di soggiomi alten-
i ai cetagli, alla rseoperta delle piccole coses fondamendi
i vima cultins deflia montagna che, propeio atmaverso le sue
espressioni gastronomiche e | soob prodon, comribuisce a
Faar meghior conoscere 56 alossi,

\ .
Lu ghuf Fakiure Bartsno -

vincenti Andrea ha avutdr esperlene allestern In Svizrers &
in Francia; Fabsizio 3i & farmato in talia. Andrea ha alle spal

b v formaziane niversitaria informatics, ha abbandonate
Vliniersits al terzor arinog pes dedicarsi alla cucing; Fabrizio
ha un pescorss Pl classica, avendo dregquentato la soucla
alberahiera. Entrambs Rannd svuts | lafe: masste], ma satto.
lingano che «poj devi adsers in grade ol crean| uns firma,
ne stibe personaler, Qggl nsieme propongang lacueing d
montaga piemontese. Fabzio soitolines: «Nella costruzio-
re deflé neette siamo. complicia, Anclea reorda che 4o &
VOIUTo tMpe Dar Capnrsiv

Cual & o diffieolts da superars nel proporre 1a cueing 9l alta
minntagna? Fabrma non ha dubbin «la cotra, Gocome fare
una grande reetes tepeto alle teemche o enture. £ pole
una sfida craare ricatte con ingredienti povar. Gl vuole malta
creativitae, PerAndies, invece, «& importants 13 discussione
chesi craa intome ali'alaborazione di on piatto; nspettando
sempre 1a staglomlita @ | territorios
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| 5 SEGRETI DEL SUCCESSQ DE
IL CAPRICORNO

L*arjrqm'zz.w;;;im
£ riscessana una buona regia, in guesto gaso di famiala,
attenta, orgenzata @ soprallulle Gppassicnata

Freprio come la famigha Carezzana, proprietaria della Chalet

Hotel | Capricomo, che nulls lascia ol caso & pemetts
ai cllenti di sentirst ospat come m una bella casa d montagna

tia srmich, acards trescorrere una vacanze all insegna

del relax e del divertimants.

Lo el in
E la particolanta che sende unica la permanenza allo Chaler

La cucina di Fabrizio Barbeno @ Andrea Carle @ un esempio
della bonta che pud raggiungers la cucina di slta montagna,
paiF con titie e sue difficofta pratiche:

Fabrizic Barfero

s dadreq Carle Sone Aivars

PR e Tl e :my’@*i‘j:'m e

Seppin perd wtia peis h
LA . - & Jreu.'fx! ¥
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| piatti preferiti degll chef

| piatt che maggomiente sentie vosto? Per Fabrzo: «la
fomdua di Casa Saveia e tartufo banco di Gubbio, che ha
yinto la WV edidions del Concorss Premo Tavtulo di Caableo
che oy seorn anno, I an platgo ancora richiestssinu che pre-
vede In proposta della fondua con vova di quaghia; mrito
btanco a scaghe, coosin i pane alle nocoole con accughe
o mrmabe, Llidea o maa sudiando fy oeeoa del Pane df Carlo
Alberio: reabisato nmoeli luoghs del Piemonte, ntilizoodo
fanina imegrale, noci, acciughe © cotto in micche grandi-.
Per Andiea granade soddistazione ¢ prodiome pane anche con
lievito madre, pane integrale, ai ¥ ceresli, alle woci, nm anche
g‘rissiﬂi afla noccioly, aisemi di papavero o con farina di po-
lema, Mo puad potmancare m pane dedicaro al Capricorne;
uikinchntsts bensadveolita, <Natisdmente amo i dolc - ag-
giunge — le cul ricette sono spesso fratto di attente ricerche
s wc_&éhi ricettarl, ricehi ol spumtl Interessanti-, Parficolare
cura € dedivata alls colidone, dolee @ salaa, Aspirate alle
stelle Michelin? La risposta & ina solat <Perché nod-. m

L penssSere
Larnbuante, ['organizazione, la cornesia dei titalar
& di chi lavors alle Chalet contribulsce al raggiungimaente:
di un benessarg noanerante

I

Lo speradra
Tenere [a struttura dperta tutto 'anno consente dicreams
uni squadta-cosss, che cpera nun chms di grands sffistzmans
inogni reparto. Casi 4 migliora l'eflicenza della struttura
e'la dualits dell'accoglisnza Contratiamente & quanto awiang
quando | personale cambia ogr stagiondé (o il sernmo me
risented. Uns sceltd non facile, che mpons un grantde dispendic
economico per il personale, anche nel mest in cui lavalle va
in “letargs " & |l pareggio & un'utopia: Spina nel hanco, che:
tiehiaderakde pld d una dflessione s seala nagienals

I s
IFsiter v chaletilcagricame it @ ben fang, chiarg,
ingrado i immergens nalle atmosiere dello chatet

88| ROLCERALAT



Risotto agli aromi di nonna

Chef Fabrizio Barbero

Ingradient: par 2 persone

Risotio Crema di erbette
150a 1 Riso Vialone Nanc ao. | ?r';f: e
21 s, Brods di carme i DLl i san Fietra
1n o Cipolie piccols ab v Menta
mi. 0+ Bale @ pepe ab, ¢ ‘Spinac
b v Erbe di montaons

by Parmigian
g armigaEnc 5 Plal:lﬂ'lf:l'l.!{!l

bk gl iy etraverngine
Ricottina al formo 5 -g;lul:va
100 g« Seirass (ncotta fresca e & & pepe
piernodibese) ot

g + Fan edibl

! R
&7 H, . Suls Epia 509 1 Ricotta affumicata

a.b Petali di fiori edibill

Risotto. Soffiggete la opolls moun cucchae d'olio extravergme
o aliva, sggivngets il fiso, fatels toatan e shumatels con del
buen ving blanca. Fate cuacers bagnands col brade di carne.
Al momento di mantecare sggiungete 20 g di crema di ethette,
una ruee di burro & una manciata ol parmigiano

Ricottine al farne. Frullate || Serass con sale & pepe. Mettate

| ton sul fondo degll stampin monoporzions insilicons 8
varsatevl sopra la sreme di rcotta, Cuccete in formowentilato &
120°C per 20 rminuty, Fate raffreddane e stormate

Crema di erbette. Shianchite tutts le erbe in acqua e frullatels
con "olio extravergine di olhva

Ciabattina Capricorno

Sarvire con Creck San ﬁrargra

|5 e e Spumuhh !'I'IH!'L'ﬁdEI clasaren. fitta nﬂ:!l,gt
Wi 1006 Exbvaluce ol Tk,

Loss ol mocancar - San Gigngld Canesuasa
Teasstpame o sewapm i AN i calice Al

Mise en place. Serie in fondine; mettendo al cantro
del jisotto la ripottina epids, guarmite con'i fon edibil
& un‘alibendante grattats di neatta affumicata

s dulenig pmpeda. s e ey mel pbPlre 0

[ R T T [
QLS e, =3 ‘d:un_‘—':_!-"a.'a o -_:-}-'n‘.r:_l.-r: i Amsra
Eroatdr Sen'oy ofacriete S asaed o anenney ded e fer o
e | e e TR g .J:'l.-".-.-.'- fmremffed o sl an ey e
Sedles Winmpasd, ARG Jortane daf dutaco = W Fan Hpasare

oy A et o i B i dl e

Chaf Andrea Carle

Poolish Impasto finale
T50g 0 Farma T0° W 280 T50a o Fanng D0 w 260
750g + Aogua A00g « Acoua
Fg 1 Lievite di bira freseo 20q: 1 Lievite dl birra
d5g v Sale
Autobisi
7301 Farinatipo 0" w200
5259 Acgue

Freparate poclizh & autalistla sera prima della lavorazions
finale, mechiands in due contenitori separat! gli ingredienti
Lasciate riposane tuits la fiotts & empeaiurs compredi

tra i 18" =1 22°C

La mattina dopa, sooaluets | it m meta della dose
d'acqua (150°g). Matters (1 impastatrics || poolish, I"autalisi,

la farina finale & I'scqua con |l llevito & cominclate o Impastare,
Cuanda |mpasto nim & umrs: gogungate, poco-alla volia,

| restante acgua & m ultima (| sale

Fate rippsare |'impasta in un contenitors unta o alie & copeno
da pellicola fino 2 guando non avra raddoppato || suo
vedume Proceclets poi allp pardaiural cires 2330 g per paning
monoporzione o 250 g per le micche: Fate riposare l'impasto

20 minuti coperta da ud panng e procedeta poi a dare forma

alle pagnate, Farele lieyitars. sempre coperte da un panng, @
guando saranno ben gonfiate infornate s 220°C per 15 minul,
nel caso di panini piccoli & per 30 minati perle micche grandi

r .

B I 3 i - P
W il §iaptiiites el !

‘-?n'f-'f ot
[t TR Pl VT -‘u,-".":'i 'r'C."l-:'!:_ ol Ve e o ViR e ve'tn

f Iui’hl".'.;,\_l'n AT f.l:.-'.-"-'.-r.:,u-'e,'.r‘n Ly ?,-'.-':..,m‘a.r.:l A fiatee )
e e ar LIPS g deymemds ) dremattd et aid
oo e et Ee vt i Fren el e 8 -':?.-':.*-._'5.4.-.,.5.."-
romreisto | prpee d Dovres o dria. (e

E =7 1"-,..}“..” gl A N __..-.-.-'J # ks A paliiae i hE

paree |

wxen e fol KUt Sorretdn.

B89 DOLCESALATS



REPORTAGE » VAL DI SUSA - || PARTE

Agnello in crosta aromatica

Chef Fabrizio Barbero

Ingrediant per 2 parsana
Agnello Patate al tals
g Carrédagnelia 2n.1 Patate d medie
scalzaTe dimenziani
I+ Fette dl pancarhd 500y 1 Sale grogce
b » Timo, maggiorana, da cucma
TEXRITERE E, FETla q.b J Maggim Hrg
e sahia ab « Oloextravergine
ab » Suge dagnells di elive
ATMOELS Qb 1 Salee papn

ab Senaps
b o Salaepape

Tritate rel cutter | pancarry sastame allé arbe Ricavate dal
carre o agnells b costalette: Siallate ambo | lat dells carme in
padellz calda. Stendata un velo di senepe cul lat dells carme @
passatila nella panature di srbe. Finite 1 cottura In formé calda
Laviate le patste & rretietals inuna tegha da fomo con la beeca
Copntele con H sale da cucing & Fatale dascers par circa 50 minidi &
200 in formo ventilate. Toglistele dal salo, pelatele e sohiscriatels
iy contenitane asieme aolio, sabe e un tito domagaioran
Con'un coppapasta formate an cilindro con le patate al

centio del plahta, appoggisté lagnella & accompagnats con
vardure di stagione saltate al burrs, Completate conil suge o
arrosto aldo

Crostatina ai frutti di bosco

Chef Andrea Carle

Pasta frolla Finitura & decorazicne
00°g « Farina v et alla crama
a0 Boeng i Frutti oli Bosoo
Mg  Zucchero traschi

T o Uovsinters « Faalie dimenta

45 g 1 Tuorlo d'uovg

Crema pasticciera
80g 1 Lene
120a » Tuerle
10g ¢ Zucchens
a0 Armido
T o Baccadi varigla

Pasta frolla. Mettete tutt gl ingredient nel'mpastatrice

a iinpastate a ano, Fate npoesare |'impaste in fogorifero
pardue ome, guindi standetelo su una spianataia infarinata.
Coppate ls pasta in carchi 2 ponste neglstampl in silicone
Cuocets in foma statioo a 1707 per 20 mmti

Crema pasticciera. Fate tollive || lotte con la pelpa della bacea o
wvanighia, A parte, montate |0 Zuochem con | tuorll, Aogiongets in
ubtlene amids Quande | atte bolle, varsatevisopra & montais
di zucchers e tuorli e fate cuocere fing a rassodare |a crema
Mettete b crema n fnigo a reffreddam, coperts da pellicala
vasparanta a contatta in mode da non far formarg 13 crosta,

3 i i
Wila fordeng or Forno ded! CEpRR OF SO dive eRSere
e

Erepnao i) 3 .--n_-..:nx.s.-':-.-.;z'_r'h i EraEE s ey
PritiTodte Wie ' 200/ 280 Chin mada dhe & Fars
R T SR pee e

Ferde e il S IO w .__-r'_'-,a..-.-l;}..-

Ericeiae ."-ﬂ_i’:f» o Se annddds S Fares Seaes Seediielanl

Son col Eﬁarﬂra I Lo Mazsn

Dwscman e Romsomabsate 18 mml i bamogue. Alla Inmiisth s noos Booguel,
Uewty, Catiarmint Saunignon, birlor, Petit Vardot

T, o i Parkaog i Chilkntl

Tisseitis ) samce | B0 I ballbon grancs

Surpre con - BEET el e dlr.f'lff&"-r

Desowmees Rossn frizrants Intensl probumd, doscis o deliéaraments fomto
Ul 1007 Bracheto

Lo i ey Vipginies

Thasspaiviis W wihviers B'C in malice sparzain

Finitura. Componete | pratto ponendo unia decorazions o
crema pasticesra sul fandn, Adagiate | disco di fralia &l centra
del platto. Standete ung strato di crema pasticoara sulla frolla
& coptite con abbondat] frutti di osce, Accompagnate || tittes
con una guenglle di gelato alla crema: Terminate con una
foqlin & menta s un decars di cioccalate

Hi ] ‘."nr.'w.-".l bil e e dadin xr:;--'.".'. g ,‘-.:'-::F.n'.-
el Freggus of Benpy
£ it i anmne oSS II:-;.:I".em.- Lty gh .'..-,.3.-:,-:'.;.—.,5"..

Srat s e Ay o ceanire ola e Sie o ritor e v

T '-.-.u_‘{-‘w'. -2 l'l.; CaN i I
&

Flraar dapa @ pommaling
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Cre Seren:
1l balcone
della serenita

i, Ialcone della Val di Susa; ¢ Seren, nome della -
folare, mm anche sinonimo & tronguillicy @9l o
wisto per n agrilnrisino che propone ouging phes
ieiieme ¢ vind preshoti dadl wecnedy Matting
Cret Seren lia poi una particolarita: propone o oodimo nenn

par celiach -Mi sono aceorta qualche anne B di essere velie
Car= o Fceonta o twolare Sevena Maring = ¢ 0 aono resa
OV SOV Si TR sl penalizzan e se vuoi cemae il 5
srerante. Uosi ho deciso i siudiare menn shzicsi per chiosof:
fre el mio stesso distachos, Oire o manglare, | pgoiorisime
prormeiie il sogrornd, disponendo d 4 caomere, 4 appontas
menti per un woiale di 25 postd lews, Moltl ospid visitino poi
la conthira, a ]:»ﬂ-t:hi passi thal vistoran e, crectosl o conoscene ba
“wviticnlier eroica”

Nata 15 nnni fa a Giaghione, in Val di Susa, PAzienda Agri
colda Manbna, produce vind come PAvand Dhoc e il Doleene
Do, v elal Ghrabiere decisd Bgliodi unn montiagna capeace
di offrive prodot di qualith. <L sostra viticolturs = o e
coftd Glanluca Marting, tivolare dell’ enda - affonda le sue
radici nella soria, anche se la Doc WValsosa risalc sobo al 14987
e ddeve Fare 1 comti con il fridonamento del vigneti e con 1]

faiio che mmeres: vgnet sone o SN mer, supendii

ripriedis, Avana, Decouet, chaius, griss e, aratician gros
Bl oo aleini des viligod chie sendono questa valle ricea
di particofariti enologiche, witte da scoprire. E difficile pro-
portiz - «he nesc a portare il chente meocantna e a karh degpoe
staee, spregandoli; o convined, Mot serviame uns wenting di
riscorann defia zona e qualehe ensweea-

Produgere ving hiologico: < lmpossihile. Sonoe TR | Vigner
ahbancdonan, piens oy s, G vorrehbe fobbligo df vsoe
precione #llatio dell abbandonos;

Come commertinlizzte § vostel vini? -Abblame uon piccoela
piodugioie di prechin, Produciameo | eticheite, sioorameis
e s sce i antieconomica, ma ci piace lavorare in canting,
fare noerc In - questo modo propontamo al nstoratore vni
che possono secompagnare Nintero mend. 1 nostro interes.
s far coneseere Enostel vini per prommaovere i1 aismo in
Val di Susa=,

Come Iy opni aziends i montigna, dedita a un’ecanomia
ol stissiwtenes, noat a'# solo la produsione vitivinieola, ma an-
ahe epuella legan all’orto,; ai e, ai casagnen ¢ allalleva

L IN0G di 3R o\
i# an '.E-,{_ﬂme'!'& -

Lo cardivg gl siipngcly Macting
& htelar Gradlycs ¢ Sarang Maming

meni deght animali. Di queste at
di Gianlueca, Serena. B Serena a raceontarch wn pa’ di sto-
ria: o Una vola gli uomini lvoravano nelle fabbwiche di Sasa,
o gusst e ehinse, e nel week-end lavorwane Ia werr,
ereditnt dar oonne Oy moln Banno scelio di tormare at

i, s1 occnpa L neoglie

tavoro contadiong, ana seeli ) vid impaorianie, consapevo-
le, Chi lo hia Fatto, o apphesto conoscense seemtifiche, ha
aumentaio [a vwoglia di spenmentazione. Cosi, per esempio.
g manto st spermentands Ummesto i vitigm dell ' Alro
Addige, Chaesto hay provoeato ung scontro. generagonale; se
una vola era imporante sole produrre, oggl cona di pia la
quealisa CAEEIIL. Per nosuen Tormna noy ablvamo benelioia-
to cled e del T Uninversigd ol Tormo, che ha promnssn [
ricerca e o ha spunte 3 credere nella possibiliia d poter pro-
durre ottimi vini, Abblamo fatte un grossoe shoret, abbiamo
dimnte cambiaie cultira, accettane mna sfida difliciie=. Lna
siicda sicormmente vin con il somiso ¢ con tants yvoglia di
rmacconntatla con orgoghol =
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